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Summer well served. 
Proef de zomer!

De zomer staat voor de deur. Dat betekent niet alleen lange dagen en frisse 
energie, maar ook: terrassen vol gesprekken, glazen die klinken en events 

die blijven hangen. Denk aan zomerse netwerkborrels, stijlvolle BBQ’s  
en bruisende bedrijfsfeesten!

Onze chefs en eventplanners staan klaar met smaakvolle ideeën en 
originele zomerconcepten. Van quick bites tot echte showstoppers. En van 
een sfeervolle zomerborrel met DJ tot een ode aan La Dolce Vita. Bij jou op 

kantoor of op één van onze unieke locaties.

Wil je een ontspannen zomerborrel? Of juist een event dat groots uitpakt? 
Wij denken met je mee over het totaalconcept. Van eten en drinken 

tot styling, aankleding en de perfecte locatie. Met één partner en één 
aanspreekpunt wordt alles geregeld. In deze brochure vind je alvast  

een voorproefje.

Let’s make this summer unforgettable!

info@vermaatevents.nl | 085 30 34 960 | www.vermaatevents.nl





Crudité
gekleurde wortels | pesto van het loof (v)

Bloemen- en kruidenkrokant
kokosyoghurt | basilicum | limoen (v)

Kroepoek van rozenwater
friszoete paarse aardappeldip | sumak | pistache (v)

Tafelgarnituur  
& soepen

Tafelgarnituur

Warme soepen

Koude soepen

Spicy & Sour egg noodlesoep
omelet | bosui (v)

Gerookte aardappelsoep
Noordzeekrab | bieslook-crème fraîche

Tomatensoepje
Hollandse aardbeien | Timut peper | basilicum (v)

Komkommer-wasabi soepje
sojaparels | sushigemberschuim | crunch van gepofte rijst (v)



Krokant visje
mousse van spekbokking | Amsterdams zuur

Zandkoekje
Parmezaanse kaas | crémeux van olijf | lamspastrami

Pommes Swiss
uienkaramel | gedroogde runderhaas (krokante sukade)

Millefeuille
mousse van morieljes | klaverzuring | krokante granen | zaden (v)

Koude hapjes

Borrelhappen

Gefrituurde gnocchi
gevuld met 3 kazen | crème van aubergine | pijnboompitten (v)

Takoyaki
octopusballetjes | Japanse mayonaise | bonito flakes | daikon

Paratha roti style
aardappel | geplukte kip | masala | zwarte sesam

Kaaswafelstick
tuinbonentapenade | spekcrumble

Warme hapjes



Sit down dinner
Japanse steak tartaar

sushirijst | sambai-lente-uivinaigrette | lotuswortelchips

Gebakken scholfilet
ravioli | ‘Nduja-mozzarella | jonge spinazie | dragon beurre blanc

Crémeux van passievrucht
cactusvijg | vanillegelei | passievruchtcrumble | amandel (v) 

Forel van ‘t Smallert
tabouleh van quinoa| gravad lax crème

Gebakken eendenborst
witlof | rösti | oude kaas | koffiejus

Mousse van Ruby chocolade
Hollandse rabarber | vanille-ijs | crumblevan sumak (v)



Zeebaars
meloen | ponzu | koriander | tomaat

Gebakken kabeljauw
doperwten | velouté van koolrabi | Oosterschelde zeewieren

Aardappel-preimousse
salade van asperges | gerookte eidooiercrème | Romero kaas (v)

Artisjok ‘Barigoule’ 
basilicumsaus | pancetta

Rouleau van maishoen
waterkers | shiitake | zoete aardappel | gevogeltejus | lange peper

Salade van Hollandse aardbeien
ijs van geitenyoghurt | lavas | meringue van aardbei (v)

Walking dinner



Zomers buffet

Bloemkoolsalade
witte druiven | Taggiasche olijven | 

feta | geroosterde pompoenpitten (v)

Bulgursalade
vadouvan| geroosterde aubergine | 

courgette | artisjok (v)

Pastasalade
gerookte zalm | verse kruiden | 

groene bonen | gremolata

Biologisch brood
gezouten boter | olijfolie

Koude gerechten

Witte chocolademousse
limoen | aardbeien | yoghurtcrumble(v)

Dessert

Zachtgegaarde rundersukade
ossobuco-style

Schelvisfilet
sinaasappelboter

Gestoofde romige spitskool
venkelzaad | lavas (v)

Geroosterde zoete aardappel
frisse crème fraîche | kruiden | 

gezouten citroen (v)

Warme gerechten



Streetfood buffet

Zuid-Koreaanse corndog
gochujang-mayonaise | krokante uitjes

Kokosrijst
spicy-sticky chicken | ananaschutney | rode peper

Gegrilde beefburger
smoky paprika relish | ijsbergsla | limoen-jalapeñomayonaise

Fish pie
gemarineerde vis | Mediterrane groenten | saus van Hollandse garnalen

Tteokbokki
Koreaanse rijstcake | garnalen | spicy gochujang saus | kool | bosui

Briochebroodje
visburger | remouladesaus | zoetzure komkommer

Vlees

Vis

Ook vegetarisch alternatief beschikbaar





Themes  
that make it...
POP!

Wil jij een sfeer die binnenkomt?
Wij zorgen voor een totaalbeleving.  

Groots of klein, intiem of all-out.  
Zomers licht, frisse energie en concepten  

met karakter vormen de basis.

Ontdek onze zomerse thema’s  
die jouw event compleet maken.  

Let’s make it legendary!

Powered by



Color
Crush

Zomer brengt kleur. Zon op je huid, 
bloemen in bloei en tinten die energie 

geven en de ruimte laten leven.

ColorCrush is fris, fleurig en vol 
energie. Van kleurrijke styling tot 
speelse details. Elke tint versterkt  

de sfeer.

Klaar om jouw event kleur te geven?



Tropical
hideaway

Een plek waar de zon blijft hangen. 
Rum vloeit, tropische kleuren komen 

tot leven. Balivibes, zwoele muziek en 
cocktails met karakter.

Gasten stappen binnen en laten alles 
los. Schouders omlaag, glas omhoog.

Dit is jouw escape naar de zon.  
One night only.



La Dolce 
Vita

Een zomerse ode aan het goede 
leven. Warm geel, rijpe citrus en 

Italiaanse elegantie. Zonovergoten 
tafels, natuurlijke materialen en een 
ritme dat uitnodigt om te blijven.

Licht en smaakvol, met een 
moeiteloze klasse. Hier kunnen jouw 
gasten even ontsnappen naar Italië.

Dit is La Dolce Vita op zijn best.



Ibiza
Vibes

Een plek waar alles moeiteloos 
samenkomt. Licht, stijlvol en 

natuurlijk. Dit is een setting waar rust 
en elegantie elkaar versterken.

Van sunsetborrel tot laid-back 
avondfeest: Ibiza vibes brengen 

vrijheid en ontspanning.

Dit is zomerse energie met stijl.



BOOSTEvent

Vermaat Events spot trends nog vóór 
ze mainstream worden en vertaalt ze 
naar slimme mini-concepten die je 

moeiteloos aan jouw event toevoegt. 
Snel, doordacht en impactvol.

Met een Event Boost geef je je event 
direct extra shine: meer beleving, meer 

energie en meer wow.

Altijd one 
step ahead



Bij de notenkar vind je de lekkerste 
noten. Perfect voor een snelle snack 
of om een bamboe puntzakje mee te 
vullen voor later. Hier wordt volop van 
genoten!

Voor een sugarrush kunnen de gasten 
zich bij het candycrush wagentje 
tegoed doen aan de allerlekkerste 
snoepjes. Dit is de ultieme guilty 
pleasure om je zoete trek te stillen.

Let’s  
Go Nuts

Candy  
Crush

You make 
my day 

sweet
Bar

Cart



personal!Let’s make it

Food that speaks
Dit is jouw moment, vertaald naar 

plankformaat. Met deze serveerplank 
zet je naast de lekkerste hapjes ook een 
verhaal neer. Jouw naam, jouw slogan, 

jouw statement, alles kan. 



Vermaat Events
085 30 34 960

info@vermaatevents.nl
www.vermaatevents.nl

Ready to sparkle? 
Let’s make it yours!




