


Wij zijn

Wij creéren culinaire ervaringen.

In een loods,
of gewoon in jouw eigen kantoortuin.
Van tot
exclusieve VIP diners met sterrenchefs.
Een origineel bedrijfsfeest of een

is onze kunstvorm.
Jouw gasten omverblazen met
Dat is onze missie.
Iedere keer weer.

Wij zetten een extra stap voor die
Zodat jouw event kan shinen.

Alleen of met partners.
Maar vooral met

Let’s make it yours!



Tafelgarnituur
& soepen

Tafelgarnituur

Koude hutspot
krokant van aardappel | ui | peterselie | dip van bospeen

Zwarte bonenhummus
gefermenteerde knoflook | Pan Carsau

Winterse goulashbouillon
ossenstaart | gerookte paprika | tomaat | aardappel

Gerookte aardappelsoep
Noordzeekrab | bieslookroom | haringkuit

Winterse linzen-goulashsoep
gerookte paprika | tomaat | aardappel | pulled oesterzwam (V)

Soepje van witlof
pecorino | vegetarische spekjes | hazelnoot (V)



Borrelhappen

Koude hapijes

Kruidenkrokant ‘Bolognese’
mousse van tomaat | bleekselderij | wortel | parmezaan (V)

Roggecrisp
erwtensoepcreme | variaties van rookworst (schuim/gel/creme)
| kruim van roggebrood

Pistachemacaron
coquille | dragoncreme | citrus

Warme hapjes

Brioche

rillettes van fazant | kweepeer | kardemom Knolselderij-truffel Gyoza

) pata negra | XO-mushroommayonaise

P A" o Gebakken sushirijst

. ke bavette | kizami-wasabi | togarashicreme
Fish & Chips

aardappelkoekje | rillettes van skrei | remoulade

Tosti van kalfswang
gruyere | augurkenrelish

(AP






Sit down dinner

Gebarbecuede eendenborstfilet
salade van Nederlandse granen en zaden |
krokante pappadum | lavas

Gebakken meervalfilet
spitskool-ricotta-bombe | creme en vinaigrette van gerookte
amandel | peterselie | bloedsinaasappel

Kastanjemousse
vanille-ijs | crémeux van banaan | amandelbiscuit

In kombu gemarineerde zeebaars
Japanse radijs | rode garnaal | yuzu-mayonaise | Nederlandse
algenkroepoek

Scharrelhoen
gevuld met trompette de la mort | kastanjemousseline | kervelwortel
| jus van oude balsamico

Serehmousse
krokante kokos | pure chocolade | kalamansi-vinaigrette



Walking dinner

Hamachi
remoulade van rode biet | augurkenvinaigrette | peterselie

Zuurkoolsalade
hertenham | mosterdcreme | krokante krentenwegge | vinaigrette
van appel-peer en specerijen

Butter-chicken soep
geplukte gerookte kip | jalapeno | volle yoghurt

Hollandse kabeljauw
brandade | ingelegde rodekoolcreme | jus van gepofte ui

Gebraden runderlende
creme van aardpeer-miso | vinaigrette van knoflook | algenkroepoek

Boekweitroomijs
miso-karamel | chocoladeschuim | krokante chocolade

jabara ponzu | nori-crisp | zoetzure pompoen | mierik

Tataki van rund
Freekehsalade
perzische zalm | citrus | venkel | yoghurt

Aardappel-preisoep
zeeuwse mosselen | Zeeuwse wieren | saffraan

Rodebieten-gnocchi’s
Oudwijker Colosso | walnoot | oregano-olie

Eendenborst
pastinaak | pecannoten | jus van kardemom | mandarijn

Popcorncréme
maistuille | dulce de leche-saus | gerookt vanille-ijs






Streetfood buffet

Vlees

Butter chicken
paratha | specerijenrijst | ingelegde komkommer

BBQ-brisket
kaiserbroodje | runderborst | coleslaw | tomatensambal

Koreaanse chicken bao
China rose-kiemen

Vis

Crayfish roll
brioche bun | rivierkreeft | bleekselderij | kreeftenmayonaise |
citroen

Soft taco
krokante mosselen | avocado | sla | pico de gallo | limoen |
koriander

Ceviche van gepekelde zalm
jalapeno-karnemelk | paarse zoete aardappel | bloedsinaasappel






Ready to sparkle?
Let’s make it yours!
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vermaat

events



